
１日（金）【ひなまつりメニュー】
768kcal

ごはん
たぬき汁
こんにゃく・油揚げ・人参・ごぼう・大
根・長ねぎ・サラダ油・味噌・ほんだし・
かつおエキス

ねぎ入り厚焼き玉子
鶏卵・砂糖・長ねぎ・食塩・はちみつ・み
りん・醤油

鶏とこんにゃくの味噌炒め
鶏肉・こんにゃく・グリンピース・砂糖・
味噌・みりん・生姜

Pひなあられ
米パフ・粉糖・オリゴ糖水あめ・食塩

４日（月） ５日（火）【お祝いメニュー】 ６日（水） ７日（木） ８日（金）
696kcal 810kcal 887kcal 822kcal 772kcal

ごはん スパゲティ ごはん ココアパン ごはん
みそ汁 ミートソース 肉団子と野菜のスープ ポークブラウンシチュー みそ汁
なめこ・大根・長ねぎ・味噌・ほんだし・
かつおエキス

豚肉・ガーリックパウダー・人参・玉ね
ぎ・デミグラスソース・ケチャップ・ウス
ターソース・こしょう・ベイリーブス・粉
チーズ・ピーマン

肉団子・人参・キャベツ・玉ねぎ・コンソ
メ・食塩・醤油・ミックスガラスープ・こ
しょう

豚肉・玉ねぎ・人参・じゃが芋・ビーフシ
チューの素・バター・こしょう・生クリー
ム・赤ワイン

わかめ・大根・油揚げ・味噌・ほんだし・
かつおエキス

ヒレカツ ハムステーキ かぼちゃコロッケ かつおカツ いわし甘露煮
豚肉・パン粉・粒状大豆たんぱく・食塩 豚肉・しょう種・粉あめ・砂糖・食塩 かぼちゃ・砂糖・小麦粉・パン粉・食塩 かつお・玉ねぎ・生姜・パン粉・醤油・砂

糖・食塩
いわし・水あめ・醤油・砂糖・でん粉・食
塩・醸造酢

Pソース お祝いクレープ ドライカレー Pソース すき焼き風煮
醸造酢・玉ねぎ・トマト・レモン・にんに
く・砂糖・食塩・蛋白加水分解物・かつお
エキス

豆乳・砂糖・いちごピューレ・植物油・米
粉・水あめ

醸造酢・玉ねぎ・トマト・レモン・にんに
く・砂糖・食塩・蛋白加水分解物・かつお
エキス

玉ねぎ・人参・白菜・長ねぎ・エリンギ・
白滝・焼き豆腐・たけのこ・醤油・砂糖・
ほんだし・みりん・豚肉

春雨さっぱりサラダ バンバンジーサラダ
胡瓜・春雨・きくらげ・人参・わかめ・ご
ま油・ごま

鶏肉・胡瓜・くらげ・人参・ごまドレッシ
ング

１１日（月） １２日（火） １３日（水）【卒業メニュー】 １４日（木） １５日（金）
872kcal 870kcal 901kcal 789kcal 882kcal

ごはん ラーメン ごはん ミルクパン ごはん
みそ汁 豆乳入りとんこつ醤油ラーメン ポークカレー ラビオリスープ いも煮汁
しめじ・わかめ・長ねぎ・味噌・ほんだ
し・かつおエキス

豚肉・キャベツ・玉ねぎ・もやし・人参・
メンマ・なると・長ねぎ・ごま・こしょ
う・白湯・豚ガラスープ・ごま油・スープ
ストック・華味醤油・豆乳

豚肉・玉ねぎ・人参・じゃがいも・DXキ
ングカレー・バーモントカレー・バター・
生クリーム・チーズ・ベイリーブス・ガー
リックパウダー

ラビオリ・人参・白菜・しめじ・パセリ・
コンソメ・スープストック・こしょう

豚肉・ごぼう・さつま芋・人参・椎茸・長
ねぎ・こんにゃく・醤油・めんつゆ・ほん
だし・かつおエキス・食塩

アジフライ たこ焼き（３個） 大根サラダ プレーンオムレツ 肉しゅうまい　（２個）
あじ・パン粉・小麦粉・でん粉・食塩 小麦粉・キャベツ・ねぎ・鶏卵・たこ・で

ん粉・しょうが塩漬け・かつおエキス・大
豆たんぱく・乳成分

大根・胡瓜・ロースハム・とうもろこし・
赤ピーマン・胡麻ドレッシング

液卵・でん粉発酵調味料・植物油脂 玉ねぎ・鶏肉・豚肉・小麦粉・ゼラチン・
卵白・粒状植物性たん白・醤油・植物油脂

Pソース くらげの中華和え ♥すだちゼリー じゃが芋のトマト煮 たけのこご飯の具
醸造酢・玉ねぎ・トマト・レモン・にんに
く・砂糖・食塩・蛋白加水分解物・かつお
エキス

ロースハム・胡瓜・人参・くらげ・洋から
し・ごま・ごま油・砂糖・醤油・酢

水あめ・ぶどう糖・砂糖・すだち果汁・ゲ
ル化剤

じゃが芋・玉ねぎ・トマト・ケチャップ・
コンソメ・赤ワイン・食塩・こしょう・サ
ラダ油・パセリ・砂糖・スープストック・
ピーマン

🎶ごはんに具をかけて食べましょう
油揚げ・鶏肉・たけのこ・人参・しめじ・
なると・ひじき・醤油・みりん・砂糖・ほ
んだし・酒・サラダ油

豚キムチ丼の具 Pいちごジャム
🎶ごはんに具をかけて食べましょう
豚肉・白菜・こんにゃく・しめじ・いんげ
ん・人参・白菜キムチ・にんにく・生姜・
キムチの素・砂糖・ごま・酒・サラダ油・
ごま油・こしょう・焼き肉のたれ・でん
粉・醤油

水あめ・砂糖・いちご・ゲル化剤

１８日（月） １９日（火） ２０日（水） ２１（木） ２２日（金）
858kcal 662kcal 750kcal 812kcal

ごはん うどん コッペパン ごはん
豚汁 白だしうどん 中華風コーンスープ みそ汁
豚肉・こんにゃく・豆腐・大根・人参・長
ねぎ・じゃが芋・ごぼう・味噌・ほんだ
し・かつおエキス

鶏肉・椎茸・かまぼこ・人参・長ねぎ・白
だしつゆ・食塩

とうもろこし・ベーコン・椎茸・チンゲン
菜・鶏卵・人参・コンソメ・スープストッ
ク・醤油・でん粉・食塩・こしょう

わかめ・豆腐・長ねぎ・味噌・ほんだし・
かつおエキス

鮭キャベツカツ チーズ入りいももち デミソースハンバーグ ジャンボぎょうざ
鮭・キャベツ・玉ねぎ・粒状大豆たんぱ
く・パン粉・乾燥卵白・小麦粉・パン粉

じゃが芋・小麦粉・牛乳・水あめ・植物油
脂・でん粉・食塩・砂糖・バター・ナチュ
ラルチーズ・鶏卵・大豆

豚肉・鶏肉・玉ねぎ・パン粉・食塩・醤
油・生姜・赤ワイン・こしょう・牛脂・デ
ミグラスソース

キャベツ・玉ねぎ・しょうが・にんにく・
豚肉・鶏肉・醤油・粒状植物性たん白・で
ん粉・砂糖・魚介エキス・とんこつエキ
ス・食塩・小麦粉・植物油脂

ナムルサラダ ♥さくらゼリー スパゲティサラダ おろし焼き肉
人参・大根・ほうれん草・醸造酢・植物油
脂・たん白加水分解物・醤油・にんにく・
いりごま・昆布エキスパウダー

さくらんぼ果汁・レモン果汁・砂糖・水あ
め・ぶどう糖

胡瓜・とうもろこし・スパゲティ・人参・
粉末水あめ・砂糖・食塩・醸造酢

豚肉・大根・玉ねぎ・ピーマン・酒・醬
油・ほんだし・砂糖

Pチョコクリーム
水あめ・砂糖・果糖脱脂練乳・カラメルシ
ロップ

～今月の平均栄養量～

エネルギー量　845ｋcal

たんぱく質　　30.2ｇ

脂　　　　肪　　26.3ｇ

脂肪エネルギー比  29.2％

塩分相当量　 3.5ｇ

🎶ごはんに具をかけて食べましょう
鶏豚合いびき肉・玉ねぎ・人参・マッシュ
ルーム・にんにく・しょうが・オリーブ
油・カレー粉・バーモントカレー・赤ワイ
ン・ケチャップ・中濃ソース・醤油・オー
ルスパイス・スープストック・砂糖・大豆
水煮

～メニューについて～

令和６年３月予定献立表 留萌市学校給食センター（中学生用）

２０２４年２月発行

♥のマークは、新しいメニューで

す。

🎶のマークは、守ってほしいお願

いです。

★のマークは、留萌産や留萌管内

産の食材です。

※ゴミは分別表をよく見て、分け

てください。

※ごはんは、留萌産のななつぼし

を使用しています。

中学３年生は

高校入試のため、

７日（木）に提供されます。

・１日（金）は、ひなまつりメニューです。

ひなまつりは、女の子の成長を祝う年中行事で、桃の節句ともい

われています。もともとは、貴族の子どもの間で行われていた「ひ

いな遊び」と中国から伝わった上巳（じょうし）のおはらい（自分

の身代わりとして、けがれを移した紙の人形を川に流す風習）が結

びついたものです。

ひなまつりには、草もちや、ひしもち、はまぐりのお吸い物を食

べる風習があります。今回は、ひなあられを提供する予定です。

・５日（火）はお祝いメニューです。

卒業をお祝いし、お祝いクレープを提供する予定です。

・１３日（水）は卒業メニューです。

すだちは、徳島県の特産物であり、さわやかな香りと甘酸っぱさ

が特徴の果物です。巣立っていく卒業生を想い、すだちゼリーを提

供する予定です。

春分の日は、１年で昼と夜の長さが

ほぼ同じになり、

「自然をたたえ、生物をいつくしむこと」

を目的とした日です。


