
提案の申し込み 乾
燥
加
工
試
験
の
提
案
募
集

　
市
で
は
、
市
内
の
企
業
、
団
体
、
個
人

を
対
象
と
し
て
減
圧
平
衡
発
熱
乾
燥
機
を

使
用
し
た
新
た
な
商
品
化
や
新
素
材
の
開

発
の
提
案
を
募
集
し
て
い
ま
す
。（
市
外

の
方
は
要
相
談
）
乾
燥
機
の
ほ
か
、
前
処

理
に
か
か
る
施
設
使
用
料
（
こ
さ
え
ー
る

の
み
）、
成
分
分
析
に
か
か
る
経
費
に
つ

い
て
は
、
予
算
の
範
囲
内
で
市
が
負
担
し

ま
す
。な
お
、こ
れ
以
外
の
経
費
は
、原
則
、

提
案
者
の
負
担
と
な
り
ま
す
。
詳
し
く
は

左
記
ま
で
お
問
い
合
わ
せ
く
だ
さ
い
。

減
圧
平
衡
発
熱
乾
燥
技
術
と
は

●
減
圧
フ
ァ
ン
に
よ
っ
て
庫
内
の
気
圧
を

下
げ
、
30
℃
か
ら
40
℃
の
低
温
で
水
分

を
蒸
発
さ
せ
る
シ
ス
テ
ム
で
す
。

●
低
温
で
も
品
質
、
栄
養
価
、
色
合
い
を

損
な
わ
な
い
乾
燥
が
可
能
で
す
。

●
乾
燥
ム
ラ
や
ひ
び
割
れ
に
よ
る
変
形
も

起
し
に
く
い
た
め
、
見
た
目
の
良
さ
を

要
求
さ
れ
る
製
品
の
乾
燥
に
も
最
適
で

す
。

●
乾
燥
は
電
気
ヒ
ー
タ
ー
や
循
環
フ
ァ
ン

モ
ー
タ
ー
熱
を
利
用
す
る
た
め
、
省
エ

ネ
で
安
全
性
が
高
く
ク
リ
ー
ン
で
す
。

　

特集 
❺
新
た
な
乾
燥
技
術
で

　
　
　
　
農
水
産
物
を
活
か
す

　
農
商
工
連
携
の
推
進
に
よ
る
商
品
開
発
と
地
域
資
源
の

活
用
に
向
け
た
、
乾
燥
加
工
研
究
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
に
取
り

組
み
ま
す
。

特集❺
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る
も
い
の
農
水
産
物
の
可
能
性
を
引
き
出
す
ア
イ
デ
ア
を
募
集
し
ま
す
。

プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
の
概
要

　
留
萌
市
に
お
け
る
農
商
工
連
携
や
農
水

産
業
の
６
次
産
業
化
を
推
進
す
る
た
め
、

特
徴
的
な
乾
燥
技
術
で
あ
る
減
圧
平
衡
発

熱
乾
燥
技
術
を
用
い
た
乾
燥
機
を
、
市
農

村
交
流
セ
ン
タ
ー
「
こ
さ
え
ー
る
」
に
設

置
し
ま
し
た
。
こ
の
減
圧
平
衡
発
熱
乾
燥

機
は
、
庫
内
を
減
圧
し
低
温
で
乾
燥
さ
せ

る
こ
と
で
、
素
材
の
旨
み
を
逃
さ
ず
、
色

合
い
が
鮮
や
か
で
、
か
つ
栄
養
価
を
損
な

わ
な
い
な
ど
の
特
徴
が
あ
り
ま
す
。
本
乾

燥
技
術
を
使
っ
て
、
留
萌
地
域
の
規
格
外

や
未
利
用
の
農
水
産
物
、
更
に
は
既
存
加

工
品
を
対
象

に
、
乾
燥
加

工
の
試
験
研

究
を
行
い
、

留
萌
地
域
の

商
品
開
発
の

基
盤
強
化
を

目
指
し
て
い

き
ま
す
。

乾燥機を活用した農商工連携の取り組み
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乾燥加工試験の流れ

プロジェク
ト
チー
ム

留
萌
市

①乾燥加工・試作品試験の応募 

市
内
の
企
業
、団
体
、

個
人

提
案
者 ②試験日時、前処理、原材料数量の連絡

⑤試作品の引き渡し

③原材料の運搬、発送など （こさえーるまで）

④試作品試験 （提案者の立会いが原則）

⑥試作品の商品化に向けた検討・協議

　地域の豊かな食資源に着目し、農林漁業と商業、工業、観光業などのさまざまな
業種と連携しながら、新たな産業化と地域力の向上を目指す取り組みが近年注目さ
れています。地域にある隠れた資源や、未利用の資源に光を当て、多様な業種が参
加し、お互いの「技術」や「ノウハウ」を持ち寄り、そこから新たな商品開発の基
盤と活力が生まれるよう、今後も持続可能な取り組みを目指していきます。

乾燥試験を契機とした農商工連携の推進

   
今
、
注
目
さ
れ
て
い
る
干
し
野
菜

　

干
し
野
菜
は
、
野
菜
を
毎
日
、
手
軽
に
、

お
い
し
く
、
た
く
さ
ん
食
べ
る
た
め
の
一

つ
の
方
法
で
す
。

　

そ
の
ま
ま
で
美
味
し
い
も
の
、
美
味
し
い

時
、
美
味
し
い
量
は
、
ぜ
ひ
そ
の
ま
ま
で
！

　

野
菜
が
た
く
さ
ん
採
れ
る
旬
の
時
期

に
、
有
り
余
る
分
を
有
効
利
用
で
き
る
の

が
、
干
し
野
菜
の
最
大
の
魅
力
で
す
。

　

干
す
こ
と
で
い
つ
で
も
手
軽
に
使
え
、

保
存
も
コ
ン
パ
ク
ト
か
つ
長
持
ち
し
ま
す
。

　

ま
た
、
味
や
香
り
が
凝
縮
さ
れ
る
こ
と

で
調
味
料
が
少
な
く
て
済
み
ま
す
し
、
他

か
ら
の
水
分
や
旨
味
を
吸
い
込
み
な
が
ら

も
ど
り
、
調
理
時
間
も
短
く
て
済
む
な

ど
・
・
・
様
々
な
魅
力
を
も
っ
て
い
ま
す
。

　

留
萌
で
は
、
特
殊
な
機
械
に
よ
る
乾
燥

加
工
が
出
来
る
の
で
、
ぜ
ひ
、
地
元
農
産

物
を
使
っ
た
乾
燥
食
品
を
こ
の
機
会
に
皆

さ
ん
で
考
え
て
は
い
か
が
で
し
ょ
う
か
。

プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
ア
ド
バ
イ
ザ
ー

長
谷
部　

直
美

（
札
幌
市
在
住　

野
菜
ソ
ム
リ
エ
）

TOPIX

市・農林水産課に備え付けの
申込用紙に必要な事項を記入
のうえ、お申し込みください。
市のホームページからもダウ
ンロードできます。
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